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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 28

Gneli € juillet 2026

Salade de lentilles <2

Filet de poisson en sauce

Nos menus
de lav
semauine

Du 6 au 12 juillet 2026

mardi 7 juillet 2026
Salade verte locale <zio)
Péates bolognaise /o)

pétes a la bolognaise <*°végétale | ||}

~

Artichauts
LeRouy i B Carré du Trieves 7%
K Péche / k Créme dessert fermiére .~
/" mereredi 8 juiltet 2026 N\ 4 jewdi 9 juillet 2026
Repas froid

Tarte au fromage

Tortilla &

Carottes vichy zio)

Chaource -

Gateau Basque

)

.

Paté de campagne [

Salade de riz:zc) tomates [l llconcombres

Salade de rizio) tomatedl B concombres +omozza [ERufs
#l et dés de volaille | B

Munster [
Abricot

mozzarella

%
N

/

-

.

venadredi 10 juitlet 2026
Pomme de terre
Filet de lieu au paprika
Légume d'été grillés | B

Fromage blanc
Compote pomme kiwi

\

4 sauce tartare

)

o,
|

* #* #*Tous nos pains sont issus de farine Label Rouge #* »* »*
»* »* #* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* *
* * * Menus réalisés par une diététicienne diplémée * »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements »* » »*

‘L(:'W‘ = Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[:&i& = Produit issu de I'agriculture biologique ] [l l = Produit Frangais ]

&&= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }

i Lep ehjenx oe (a loi EGalim

20 7%

@ Un menu végétarien

par lemaine oé(,[ﬁahn'rc




