BN
%xm’l’@%lpes |

CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 35

/ Qi 25 aolt 2025

Carottes rapées |-

Fish'n chips de colin

Epinards E

St nectaire [

Riz au lait caramel

.

/ mercredi 27 aoit 2025

Salade Verte -zio)

Tortellini ricotta & épinard <29

Yaourt nature sucré <#©)

Beignet au chocolat
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Nos menus
de lav
semaine

Du 25 au 31 aout 2025

/" mardi 26 acit 2025

Salade de pois chiches

Haché d'agneau
Haché végétal |} I

Purée de courgettes
Carré ligueil
Péche

\_

~

4

)

-

jeadi 28 acit 2025
Gréce
Salade Grecque

Moussaka W N
Moussaka veggie

Livarot

Fromage blanc aux fruits
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Ratatouille

Samoussa aux légumes

Cabillaud fagon normande

Biache de chévre

verudredi 29 aoiit 2025

Raisin

~

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E}j};{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)

1

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]

Setas g ehjeux de la loi EGalim
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Un menu végétarien
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