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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 34

4 N

Gundi 18 aoiit 2025

Saucisson al'ail | B
Surimi
Boulettes de beeuf “#°catalane
Boulettes végétale I I
Coquillettes <20

Mimolette

.
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Compote }E

mercredi 20 aolit 2025

Concombres a la creme

Saladez2) fagon césar et croutons a l'ail
Emincé veggie l I

&

Nos menus
de lav
semaine

Du 18 au 24 Aout 2025

~

mardi 19 aoiit 2025

Accras de poisson

Steak haché de veau sauce échalote
Haché végétal || B
Poélée de légumes verts <29
Tomme des Pyrénnées \E

Créme dessert vanille
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jersli 21 aoit 2025

Taboulé E

Omelette aux fines herbes

(Emincé de poulet l B / CEuf durs o) Haricots verts <o) persillés
Yaourt nature 2o Rogeret \E
K Néctarine K Mousse au chocolat [l B j
4 vendredi, 22 aoiit 2025 N\

Terrine de légumes [

Filet de poisson a la créme

Riz &9
Cantal =
\ Prune

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

[E‘jﬁl’{: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]
[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ] * ‘ '
@ Un menu végétarien

7= Produit issu de le péche durable } [“ = Produit Européen }
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