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Filet de limande sauce beurre blanc
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»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

adeilep ehjeux de la loi EGalim

20 7%

[E}j};{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]

[@ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

Un menu végétarien
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&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]




