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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 32
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Salade de penne W B aritalienne

Aiguillettes de poulet E‘JJ a la calabraise

~

Qi 4 aolk 2025

Emincé véggie [} B
Choux fleurs persillés <zio)
Emmental <3

i i 7
Yaourt fermier fraise D /
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mercredi 6 aoit 2025

Salade de pois chiches

Réti de porcaujus |
Quenelle
Aubergines a latomate [ B
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Nos menus
de lav
semaine

Du 4 au 10 aout 2025
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mardi 9 aciit 2029

CEufs <22/ mayonnaise

Pates#% carbonara ] |}
Paétes fagon carbonara végétale

Chaource [~
Prune
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jewdi 7 aoik 2025
Salade verte “?>composée

Haut de cuisse de poulet
Filet de poisson

Coeur de blé
Yaourt nature
Péche
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venudredi § aoik 2025

Accras de morue

Poulet antillais |
Poisson bordelaise

Riz blanc

Tallegio -2io)

Patisserie

»* * »* Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements #* * »*

“fi};{= Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio) ]
[;&io/‘ = Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]

&)= Produit issu de le péche durable ] [“ = Produit Européen ]

adeilep ehjeux de la loi EGalim
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@ Un menu végétarien
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