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CUISINE COLLECTIVE / TRAITEUR / PARTICULIERS / ENTREPRISES

SEMAINE N° 29

7 i juitlet 2025

k 14 JUILLET
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mercresdi 16 juillel 2025

Salade de pates | B au surimi

Paupiette de veau
Palet végétal Il B

Brocolis sautés 4pio)
Brie 29

Créme dessert vanille

Nos menuyy
de la

semaouine

Du 14 au 18 Juillet 2025

7 wmardi 15 juiltet 2025

Oeufs dur «ziomayonnaise

Lasagnes de léegumes [ B

Camembert D
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K Compote de pomme L..I /

/ ,Wu 17 juiltet 2025
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Nems aux légumes

Riz cantonnais

Fromage blanc

Nectarine

ASIE

Sauté de poulet Eau caramel
Filet de poisson
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Filet de colin [

vendredi 18 juiltel 2025

Haricots beurre persillés

Melon

52
34

J%2 sauce hollandaise

Rouy A

Gateau au yaourt

»* »* * Une alternative sans porc sera proposée (Option sans viande) »* »* »*
* * »* Menus réalisés par une diététicienne diplomée »* »* »*
»* »* »* Tout changement dans le menu est involontaire et dépend des approvisionnements * * »*

[Elﬁ\%: Label Egalim (rassemble les produits éligibles Egalim hors Bio)
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= Produit issu de le péche durable J [“ = Produit Européen ]

1

= Produit issu de I'agriculture biologique } [l l = Produit Frangais ]
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Un menu végétarien
fpar temaine af;C(jM'mre




